
Antipasti
Carpaccio di polpo con patate, 

songino e olive taggiasche 

Torta di pizza 
ripiena di pollo alla romana 

Crudo di Parma e sott’oli Agnoni 

Tartare di manzo piemontese con 
burrata, guacamole e pomodori secchi 

Primi
Raviolo di cacio e pepe 

alla brace 

Mezze maniche carbonara 

Tonnarelli amatriciana 
(spaghetti in assenza)

Secondi
Oratina alla griglia 

in crosta di patate infornate 

Tagliata di manzo danese 
al sale maldon 

Hamburger di manzo 
con pane al rosso di pomodoro 

Dessert
Tiramisù classico 

Cheese cake agli arachidi 

Menù



Starters
Octopus carpaccio with potatoes, 

lamb’s lettuce, and Taggiasca olives 

Roman-style stuff ed pizza pie 
with chicken 

Parma ham carpaccio 
and Agnoni pickled vegetables  

Piedmontese beef tartare with 
burrata, guacamole, and sun-dried 

tomatoes 

Main course
Grilled cacio e pepe ravioli 

Half-sleeve carbonara pasta 

Tonnarelli amatriciana pasta 
(substitute with spaghetti in absence)

Second course
Grilled gilt-head bream 
with baked potato crust 

Danish beef tagliata 
with Maldon salt 

Beef burger 
with tomato bread 

Dessert
Classic tiramisu 

Peanut cheesecake 

Menù



Cocktail

homemade

DESERT COLADA
Bacardi, Cordial di Ananas, Dattero 

Cordial di Ananas: estrazione di ananas decotto con zucchero 
Dattero: estratto di datteri freschi

fruttato ed esotico

homemade

MANGO INFUOCATO
Tequila, Mango e Passion Fruit, cordial Aperol,  

Tabasco e Cardamomo, Tonic water

Cordial Aperol: infusione di Aperol con spezie

rinfrescante e spicy

homemade
Vermouth miscelato con sciroppo di banana fresco

amaricante e intenso

CHOCOBANANARONI
PhGin, Banana Vermouth, Bitter

homemade
Avocado fresco frullato con succo di lime e sciroppo di agave

esotico e fruttato

AVOCADO DAIQUIRI
Rum, avocado, lime, agave

FORMIDABILE
Amaro Formidabile, Cynar,  

lime e Acqua Tonica

amaricante e rinfrescante



Allergeni: 1 cereali; 2 crostacei; 3 uova; 4 pesce; 5 arachidi; 6 soia;  
7 latte e prodotti a base di latte; 8 frutta a guscio; 9 sedano; 10 senape; 
11 semi di sesamo; 12 anidride solforosa e solfiti; 13 lupini; 14 molluschi.

homemade
Agave infuso a bassa temperatura con semi di finocchietto

brillante e rinfrescante

SHU JAM FIZZ
Gin, Fennel Agave, Peach, Jasmine Soda

#INSTAGRAM MODEL
Vodka, Saint Germain, Cetriolo, 

Celery Bitters, soda 

estivo e brioso

homemade
Vodka infusa a bassa temperatura con fichi secchi  

Fico: Infusione di foglie di fico e vaniglia 

sour ed esotico

CHE FIGO! 
Vodka, Americano, Lime, Vaniglia e Fico

homemade
Liquore prodotto con l’infusione in alcol di fiori essiccati  

di gelsomino e butterfly pea

brillante e rinfrescante

BUTTERFLY EFFECT
Gin, Maraschino, liquore Jasmine,  

Butterfly Pea, lime

homemade
Estratto fresco del frutto di cappero

robusto e sapido

DIRTY CAPER’S MARTINI
Estratto di Capperi e Gin


